
Semaine 13 

 
 

Menus réalisés par une diététicienne diplômée et susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements. 

                                                       

LUNDI 
23/03/2026 

MARDI 
24/03/2026 

JEUDI  
26/03/2026 

VENDREDI 
27/03/2026 

 

Feuilleté au fromage 
 
 

Haut de cuisse de poulet 
 
 

Brocolis braisés 
 
 
 
 

Yaourt aux fruits 

 
Salade de pâtes tricolores 

 
 

Rôti de veau au jus 
 

Petit pois BIO  
aux oignons 

 
Petit suisse aromatisé 

 
Fruit de saison 

 

Radis croc ’sel 
 
 

Steak haché 
 

Frites 
 

Emmental BIO  
 
 

Panna cotta 

  

 

Tzatzíki 
 
 

Couscous végétarien 
 
 

Vache qui rit 
 

 
 

Salade de fruits frais 

                                                                               Nous attachons une attention particulière à l’origine et la qualité des viandes servies dans notre  

                                                                                              Restaurant. Nous favorisons les approvisionnement locaux et labélisés lorsque cela est possible. 

 

Un repas de substitution à bas d’œuf ou de poisson sera proposé pour les enfants ne consommant ni porc ni viande conventionnelle. 


