Semaine 12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
16/03/2026 17/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CEufs mimosa Batavia au mais et oignons Taboulé Carottes rapées
rouges
Lasagnes a la provencale Blanc de volaille mariné Réti de porc au jus Coeur de merlu
Haricots verts persillés Gratin de chou-fleur Riz aux petits légumes

Boursin ail et fines herbes
Comté Fromage blanc nature

Fruit de saison . . 48| Mousse au chocolat
Fruit de saison BIO =
Gaufre au sucre

I L SN ,s-§~ > @ Nous attachons une attention particuliere a I’origine et la qualité des viandes servies dans notre
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Restaurant. Nous favorisons les approvisionnement locaux et labélisés lorsque cela est possible.

Un repas de substitution a bas d’ceuf ou de poisson sera proposé pour les enfants ne consommant ni porc ni viande conventionnelle.

Menus réalisés par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les approvisionnements.



