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Menus réalisés par une diététicienne diplômée et susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements. 

 

 

 

 

 

 

LUNDI 
29/01/2024 

MARDI 
30/01/2024 

JEUDI  
01/02/2024 

VENDREDI 
02/02/2024 

 

Tartare Kiri et sardines 
 
 
 

Ragout de lentilles et carottes 
 
 
 

Crème dessert  

 
Taboulé 

 
Rôti de porc au jus 

 
Endives braisées 

 
 

Fromage BIO 
 
 

Fruit de saison 
 

 

Salade composée  
 

Haut de cuisses de poulet rôti 
 

Haricots verts persillés  
 
 

Fromage  
 
 

Cocktail de fruits   

 

Betteraves vinaigrette  
 

Filet de poisson meunière 
 

Blé Bio à la tomate  
 
 
 

Fromage  
 
 
 

Crêpes sucrées  
                                                                               Nous attachons une attention particulière à l’origine et la qualité des viandes servies dans notre  

                                                                                              Restaurant. Nous favorisons les approvisionnement locaux et labélisés lorsque cela est possible. 

 

Un repas de substitution à bas d’œuf ou de poisson sera proposé pour les enfants ne consommant ni porc ni viande conventionnelle. 


